2008 焢窯活動
一、活動時間：2008/12/13 09:00~15:00。
二、活動地點：新竹市內湖里五福路一段  香山延壽宮旁。
三、主辦人、協辦人：洪敏智、楊慧苑。
四、連絡電話：0910-032477。
五、活動分組：1個窯約8~10人為1組。
六、報名費用：大人 $300、110公分以下 $150、抱的不用錢。
七、焢窯材料：每組3塊磚頭、木材；每組1隻雞(含藥材、酒)、每組約10斤地瓜、每組約7斤芋頭、每人1顆鴨蛋、每人1個玉米(以上主辦單位提供)，歡迎自行準備其他材料。
八、午餐：主辦單位提供 炒米粉及湯(請勿吃太飽)，歡迎自行準備其他。
九、焢窯小常識：
1、 食材準備：
雞放入藥材、酒後放入烤雞袋，包上3層報紙(主辦單位準備好)，在土快紅時泡水讓報紙全濕；
鴨蛋包上一層錫箔紙，包上2層報紙，在土快紅時泡水讓報紙全濕再塗上一層泥土；
玉米需包上一層錫箔紙，包上2層報紙，在土快紅時泡水讓報紙全濕；
地瓜、芋頭可包錫箔紙或不包都可(不包比較香、包了比較不會焦)。
2、 造窯：找好造窯位置->挖一直徑約30公分、高約15公分的小洞->窯門選在側風處->疊窯(底層的土需大一點)。
3、 升火：一開始時可先用竹子，等到土黑了再用木材(保溫較好)，持續到土紅。
4、 覆土：挖一塊土塞入窯門->在窯頂開一小洞(需可放入一隻雞)->放入雞->地瓜、玉米(盡量放中間免得焦掉)->芋頭、鴨蛋->拿出窯門->覆土至沒有冒煙為止。
5、 開窯：等約60~90分鐘後，用工具小心取出，就有熱呼呼的土窯雞可以吃了。
十、分組表(請事先分好組，活動2天前交給主辦人員)：
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十一、注意事項：

1、如果有帶小孩請注意不可靠近窯邊、馬路，以免發生危險。

2、活動地點是在田裡，垃圾、木材、磚頭請勿亂丟。

3、響應環保，請自備餐具。

3、本次活動需自行蓋窯，請每一小組至少要一位會蓋窯的。(蓋不起來就不用吃了~.~)
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